Menu Autunnale A.S. 2018/2019
MENU invernale

ITES ) BN

Scuole di Rescaldina

~ Ppassato diverdura con - -
| Pasta con crema di o120 Pastaallasorrenting  C'eMa d:::‘:::llil:i“lm G0N pisotto alla parmigiana
N broccoll Lonza alle erbe Totani gratinati - - Tacchino al forno
Mozzarelle _ Frittata al formaggio _ _
= ! il aromatiche Insalata AT Misto di verdure
"“’}f“ﬁ'i'n"',““ Patate al forno frutta e Frutta
frutta
. Minestrone di legumi -
! Ravioli burro e salvia Polenta Pizza margherita CONriso P“::?i's'::;!:::'“
\ | Asiago Bruscittin umido Prosciutto cotto Filete di Potte d Bl alla salvia
Biete all'olio Carotine al forno Insalata mista Merluzzo°gratinato Fasiolini® al vapare
% Frutta frutta Frutta Finocchi e insalata e
Frutta ogu
- Passato di verdura con
Pasta al pesto Groma "'r‘;'s’;"“"' con Pasta all'olio farro Tortellini in brodo
Nasello°gratinato o __ eotolettaal forno Brasato Grana padano
Carole gratiuggiate  TTuALa :::;:tl';:m"ac' Fagiolini° puree Insalata
Frutta = Frutta Frutta Budino
Pasta integralealragiy  Bisotto allozafierano Pasta pasticciata Vellutata dizucca e -
di v:rdure - Lenticchie brasate Sninagi oal HUIT porri con crostini Pasta e fagioli
. Formaggio spalmahile fagiolini v porzione dicaciotta  Arrosto ditacchino Pollo al forno
\ : Frutia Patate al forno Finocchi file
Insalata mista dolce
yogurt Frutta

*materia prima congelata e/o surgelata all’ origine



